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Historie farni budovy

Vlastni farni budova pochdzi z 2. poloviny 18. stoleti. Stavba neni v historickych pramenech pfili§ podrobné
dolozena. Ucetni Rnihy farnosti jsou dochovdny aZ od r. 1780. V pamétni Rnize najdeme strucny zdpis, Rde se
uvddi R, roku 1756 - 'dne 25. cervna byl poloZen zdRladni Rimen pro stavbu nového farniho domu
dubeneckého ctihodnym pdterem Stephanem Pepem, Soc.Jesu, toho Casu superiorem ZireCské residence. Tento
Rdamen le2i v rohu farniho Rostela orientovdn proti farnimu domu, levé éisti". Dalsi informace pamétni Rniha
neobsahuje. Ucetni Knihy zachycuji casto jen drobnou béZnou idrzbu, jako sklendfské opravy, drobné opravy
stiech, vybileni mistnosti, opravy Ramen a podobné. Na fare pobyvalo nékolik fardri, presné informace nejsou
zndmy.

V historii farni budovy je vyznamny rok, 1866, kdy ve vdlce Rakouska s Pruskem byla nakrdtRo sidlem
hlavniho stanu rakouské armddy. V diisledRu toho zde pobyval princ Leopold a princ Vilém, ddle vrchni
velitel rakouské armddy, polni zbrojmistr rytit Ludvik, von Benedek, i tada rakouskych generdlii. Fara,
hospoddi'ské budovy i Rostel byly preplnény vojskem. Dle historiki byla dubeneckd pole uréena jaRo misto
bitvy, ale diky chybé ve veleni rakouské armddy se stalo, Ze obec byla plinované bitvy usetiena. Dne
1. Cervence 1866 prisla do vsi pruskd armdda v plné zbroji a rakouskd armdda byla na istupu. Prusdci
zabirali lidem v obci dritbeZ a dobyteR, coZ vyvoldvalo vseobecnou nespokojenost. Farni budova slouZila jako
lazaret a fardr zde oSettoval nemocné vojdky.

V téZRych dobdch obou svétovych vdleR byvali fardti mordlni oporou obyvatel Dubence a prilehlého oRoli. Za
proni svétové vdlky zde Zil a piisobil fardt Alexander Jare$, za druhé svétové vdlRy pak dékan a vikdr Josef
Pich.

Vroce 1947 se na dubeneckou faru pristéhoval fardt Bernard Toman se svymi rodici a sestrou Annou
Bohuslavou. Anicka byla obdatena vyjimecnymi schopnostmi brdt na sebe nemoci druhych [idi i presto, Ze
sama trpéla silnymi bolestmi a byla upoutdna na (iZRo. Za jejimi [écitelsRymi schopnostmi prijiZdeéli [idé ze
vsech Routii nasi republiky. Ocitymi svédRy téchto uddlosti je proRdzdno, Ze méla viditelnd stigmata. Rodina
Tomanovych zde Zila 10 let. Pamétni deska A. B. Tomanové je umisténa ve vstupni hale v budové fary.

Roku 1989 byla farni budova predina Biskupskému gymndziu v Hradci Krdalové a o prazdnindch byla
Cistecné obyvdna studenty. NaRonec i tato aRtivita ustala a vlastni farni budova a prilehlé hospoddiské
objekty ziistaly neobydlené, chdtraly a postupné se rozpadaly.

V roce 2007 firma Paclik s.r.0. odkoupila vSechny objekty od cirkve za ticelem reRonstrukce aredlu na penzion.
Cilem tohoto snaZeni bylo zachrdnit Rulturni pamdtRu pied totdlni zRdzou. Od roku 2008 probihala piiprava
projeRtu s ndzvem , Obnova aredlu byvalé fary Dubenec ¢ p. 1° na jehoZ realizaci se podatilo ziskat dotaci
z fondii Evropské unie. V breznu roku 2012 zacala za dohledu pamdtkdrii komplexni rekonstrukce aredlu
fary do dnesni podoby. Z pivodni farni budovy je penzion se stylovymi poRoji, v objeRtech, kde se drive
nachdzely chlévy, kocdrovna, vozovd Rolna a Rotiské stdje, je dnes restaurace, salonek, wellness a spolecensky
sdl. Stavebni prdce byly uRonceny v dubnu roku 2013 a provoz penzionu zahdjen 1. kvétna téhoZ roku.

Veérime, Ze ndvstéva nasi restaurace Vim prinese nezapomenutelné zdZitky z mist, Kterymi prosla ddvnd
historie.
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POLEVKY

Hovézi vyvar z hovézi ohdriRy s Rotenovou zeleninou

Starocesky oukrop s bramborami

SPECIALITY

Staroceské zeltidRy

30,- K¢

20,- K¢

119,- K¢

(placky z Rysaného zelt, domdcich klobdseR s Cesnekovou zakysanou smetanou)

Panensti ondrdsi

(medailonky z veptové panenKy pecené v brambordRovém tésté)

Krkonossky Rohdt

(variace grilovanych mas poddvanych na smrkové vétvi)

HLAYVNT CHODY

Pecend Ruteci prsa plnéné listovym Spendtem a prelité
tymidnovym mdslem

Kuteci prsa vatend v pdte s jarni zeleninou

Veprovd RrRovice marinovand s Cerstvym rozmarynem,
poddvand s grilovanou zeleninou

Filirovand veprovd panenka se susenymi Svestkami v anglické slaniné
Steak z argentinské hovézi kvétové Spicky (Ball tip)
s cibulovou marmelddou
Grilovany steak z hovéziho pupku
Pokrmy 2 hovéziho masa nabizime:

- s fazolovymi [usky dvou barev se slaninou

- se smési lesnich hub ve smetanové omdcce
- s grilovanou zeleninou

159,- K¢

290,- K¢

145,-K¢

120,-K¢

160,- K¢

170,- K¢&

210,- K¢

210,- K¢
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BEZMASE POKRMY

Omeleta ze ti vajec plnénd rajcaty, jarni cibulRou a syrem

Dubenecké Rnedliky plnéné ovocem

sypané strouhanym pernikem a cukRrem, prelité mdslem

DETSKE POKRMY
SmaZeny Ruteci tizek s vatenymi bramborami
Prirodni Ruteci tizek na mdsle s vatenymi bramborami

Bramborové $isky s mdRem

Farmdrsky saldt s Rousky nivy, slaninovymi chipsy,

CesneRovymi Rrutony a ztracenym vejcem

Zeleninovy saldt s restovanymi Rufecimi jdtry

Zeleninovy saldt s hermelinovymi vysecemi a brusinkovou remulddou

Michany zeleninovy saldt s pecenymi Zampiony, poddvany s grilovanymi

prouZky hovéziho masa prelité lehRym Rienovym dresinkem

55,- K¢

55,-K¢e

65,- K¢
65,- K¢
40,- K¢

110,- K¢&
110,- K¢
110,- K¢

140,- K¢
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NECO MALEHO, ALE I VELKEHO
K PIVU A NEJEN K NEMU

Skyarky v sidle, domdci chléb a cibulka 45,- K&
PraZené grundle 45,- K¢

Konfitovand driibeZi jatra ve veptovém sidle poddvand za studena

s cibulkou a domdcim chlebem 45,- K¢
Hermelin peceny ve staroceském Rorteni, domdci chléb 45,- K¢
RizeR z Krkovice smaZeny na sidle, poddvany na domdcim chlebu 65,- K&

PRILOHY

Vatené brambory masténé mdslem 20,- K¢&
Stouchané brambory s cibulRou 25,- K&
Domdci steakové brambory pecené ve slupce 28,- K¢
Domdci brambordcky 35,- K¢
Divokd ryZe 28,- K¢
Zelenina dusend na mdsle 35,- K¢
Grilovand zelenina 35,- K&
Fazolové lusky dvou barev se slaninou 35,- K¢
Smazené bramborové hranolRy 28,- K¢
Domdci tatarskd omdcka 15,- K¢
Kecup 10,-Kc¢
Domdci chléb 10,- K¢



DEZERTY

1Rs Starocesky trhanec prelity horkou vistiovou omdckou 45,- K¢
2 kopecky  Zmrzlina dle nabidky 15,- K¢
Zmrzlinovy pohdr 35,-K¢

VazZeni hoste,

dékujeme, Ze jste navstivili nasi restauraci. Véiime, Ze si
vyberete 7 nasi nabidky, budete spokojeni a opét nas navstivite.

Piiprava nékterych nasich jidel je Casové narocCnd a proto se predem omlouvime
za pripadné delsi ¢ekani.

Piejeme Vam dobrou chut’!



